e |

RUTA DE LA TAPA 2023 ESTACION QUIMERA

Ensaladilla rusa.

Ensaladilla de patatas, judias verdes, zanahoria, pimiento asado y emulsién
de AVOE vy soja, napado con alioli de ajo negro y crujiente de lechuga de
mar.

Alergenos: SOJA'Y SULFITOS. SIN GLUTEN
Ensaladilla Alemana.

Ensalada de patata cocida con emulsion de AVOE y soja a las mostaza
antigua, pepinillos encurtidos, salchicha ahumada, cebolla, pimientos rojos

y perejil.
Alergenos: SOJA, MOSTAZA Y SULFITOS. SIN GLUTEN

Patatas al mojo picon.

Patatas mini asadas con salsa mojo picon.

Alergenos: SULFITOS. SIN GLUTEN

Patatas bravas.

Dados de patata agria con salsa brava casera.

Alergenos: APIO Y SULFITOS. SIN GLUTEN

Currywurst.

Salchicha sobre lecho de patatas fritas y salsa casera de tomate y curry.
Alergenos: APIO, SULFITOS. SIN GLUTEN

Nachos Mex.

Totopos con chili de alubias rojas, soja y jalapefio cubierto de queso
crema.

Alergenos: SOJA. SIN GLUTEN
Pulgita Quimera.
Bocata mini de “lomo” en manteca.

Alergenos: SOJA, GLUTEN Y SULFITOS.
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Callos de setas y garbanzos.

Potaje de garbanzos y setas frescas cocinado con pimentdn, laurel y clavo.
SIN GLUTEN.

Soja agridulce.

Soja macerada con jengibre y ajo, rebozada y salteada con verduras
frescas, pifia y glaseado agridulce.

Alergenos: SOJA, SULFITOS Y GLUTEN.

Habas con tofu.
Habas cocinadas con cebolla, tofu, vino y circuma.

Alergenos: SOJA 'Y SULFITOS. SIN GLUTEN

Seitan al jjillo.

Seitan casero cocinado ajo, cebolla, vino y zumo de limdn acompafiado de
patatas al horno con tomillo.

Alergenos: GLUTEN Y SULFITOS.

EL PRECIO DE LAS TAPAS ES DE 3€. BEBIDAS NO INCLUIDAS
EL HORARIO ES DE 11:00 A 16:00 LOS DIAS 2,3 Y 4 DE NOVIEMBRE

DOMINGO 5 ESTAMOS CERRADOS
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